Programm

Vegetarisch und
vegan kochen fir viele

Ethisch bewusst kochen und
fleischlos genieBen bei allen Anldssen

18. April 2015
Evangelische Akademie Bad Boll

Evangelische
Akademie

| /\ Bad Boll

Vegetarisch und vegan kochen fiir viele
Ethisch bewusst kochen und
fleischlos genieBen bei allen Anlédssen

Sie kochen oder organisieren die Verpflegung fir das
Gemeindefest, die Konfirmation oder die FuBballmann-
schaft? Sie mussen viele Menschen satt bekommen und
mochten dabei das Wohl von Mensch, Tier und Umwelt
im Blick behalten? Sie suchen nach Rezepten gegen Tier-
leid, Umweltverschmutzung, Klimawandel und Ausbeu-
tung und méchten etwas Neues ausprobieren?

Fleischkonsum ist ein wesentlicher Faktor fir Umwelt-
verschmutzung, Klimawandel und Tierleid. Die Haltung
und Nutzung von Tieren fiir unsere Erndhrung hat sich
zu einer Industrie entwickelt, die von Gewalt gegeniiber
unseren Mitgeschdpfen gepragt ist. Nicht-nachhaltige
Fleischproduktion férdert den Welthunger, heizt das Kli-
ma an und zerstort fruchtbaren Boden. Der Uberschuss
an Gulle aus der Massentierhaltung landet als Nitrat im
Trinkwasser. Der Masseneinsatz von Antibiotika in der
Tiermast erzeugt resistente Keime, die auch dem Men-
schen gefdhrlich werden. Die Fleischindustrie setzt die
bauerliche Landwirtschaft und lokale Markte in Ent-
wicklungsldndern mit Dumpingpreisen unter Druck.

Welche (Mit)Verantwortung tragen wir, die Gesellschaft
und die Kirche fur die Folgen einer Erndhrung mit zu viel
Fleisch und Produkten vom Tier? Welche Alternativen
und welche Handlungsméglichkeiten haben wir? Bedeu-
tet ethisch bewusstes Essen zwangslaufig Verzicht auf
Genuss und Lebensqualitat?

In dieser Veranstaltung werden ethische Fragen zu unse-
rem Umgang mit Tieren diskutiert und praktische Tipps
fur eine fleischlose Kiiche fiir Viele gegeben. Aber auch
das gemeinsame kreative Entwickeln von Ideen fr Ihre
Feste und Anldsse werden nicht zu kurz kommen.

Herzliche Einladung in die
Evangelische Akademie Bad Boll!

Carmen Ketterl und Thomas Meyer-Weithofer
Kornelia Hohrein und Jutta Lohrmann

Samstag, 18. April 2015

9:00

9:20

9:30

11:00

11:15

12:30

13:30

15:00

Ankommen bei Kaffee/Tee
und einem veganen Snack

BegriiBung
Carmen Ketterl
Thomas Meyer-Weithofer

Die Wiirde der Tiere

Eine religiose Begriindung

Dr. Rainer Hagencord

Pause

Lecker, kreativ und nachhaltig

Rezepte und praktische Tipps flr den groBen Kochtopf,

Yvonne Cansever

Vegetarisches und veganes Mittagessen
Mit Beispielen fiir mégliche Gemeindeangebote

Kreative Runde der Teilnehmerinnen und Teilnehmer
Zum Austausch von Ideen, Erfahrungen und Rezepten

Ende der Tagung
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... Erweitern Sie lhren Horizont ...

Tagungen - Diskurse — Umfragen -
Kunst — Buchtipps - Publikationen
— Theologische Reflexionen - Links
Portrats — Interviews — Okotipps -
Links — Dialoge — Akademiekiiche

DIN A 4, 28 Seiten, 4 x jéhrlich
Bestellen Sie ein Probeheft oder abonnieren
Sie SYM per E-Mail:

Evangelische Akademie Bad Boll
Reinhard Becker

Akademieweg 11, 73087 Bad Boll
reinhard.becker@ev-akademie-boll.de

Anfragen

richten Sie bitte an die
Evangelische Akademie Bad Boll
Carmen Ketterl

Sekretariat: Brigitte Engert
Telefon 07164-79-342

Telefax 07164-79-5342
brigitte.engert@
ev-akademie-boll.de

Tagungsnummer
6005 15

Anmeldung

Ihre Anmeldung erbitten wir
bis spatestens 17. April 2015.
Sie erhalten eine Anmelde-
bestétigung.

Kosten der Tagung
inkl. Imbiss und
Mittagessen 18,00 €

In allen Preisen ist die gesetz-
liche Mehrwertsteuer enthalten.
ErmaBigung auf Anfrage mog-
lich.

Kosten fiir nicht eingenommene
Mahlzeiten konnen wir leider
nicht erstatten.

Geschaftsbedingungen siehe:
www.ev-akademie-boll.de/agb

Tagungsort

Evangelische Akademie Bad Boll
Akademieweg 11

73087 Bad Boll

Telefon 07164 - 79 100

Telefax 07164 - 79 440

Als Haus der Evangelischen
Landeskirche in Wiirttemberg
|adt die Akademie ein zum Ge-
sprach tber drangende Fragen
der Gesellschaft. Mit ihren Akti-
vitdten will sie Gemeinsinn und
Engagement in der Gesellschaft
starken und Antwortsuchenden
Orientierung bieten. Sie ermutigt
zu Klarungen im Geist christli-
cher Humanitat und Toleranz.

In ihrem Wirtschaften richtet
sich die Akademie nach Kriterien
der Nachhaltigkeit. Sie ist nach
dem europdischen EMASplus-
Standard zertifiziert.

Anreise

mit dem PKW

uber die Autobahn A8 Stuttgart-
Miinchen, Ausfahrt Aichelberg,
Weiterfahrt Richtung Goppin-
gen, nach ca. 5 km rechts
Abzweigung Bad Boll, nach ca.
300 m, zweite Einfahrt rechts
zur Akademie.

mit der Bahn

bis Goppingen, ab ZOB (100 m
links vom Bahnhofsgebaude),

Bussteig K, Linie 20 nach Bad

Boll, Haltestelle Evangelische

Akademie/Reha-Klinik, Dauer

ca. 25 Minuten.

Abfahrt 8:35 Uhr

Wirtschaft, Globalisierung, Nachhaltigkeit

Zielgruppe

Menschen, die in der Kirchen-
gemeinde, im Verein oder bei
anderen Anldssen flr viele Gaste
kochen oder die Verpflegung
organisieren und alle Interes-
sierten.

Tagungsleitung

Carmen Ketterl

Studienleiterin

Evangelische Akademie Bad Boll

Thomas Meyer-Weithofer
Leiter der Evangelischen
Erwachsenenbildung Géppingen

Jutta Lohrmann und
Kornelia Hohrein
Goppingen

Referenten

Dr. Rainer Hagencord

Leiter des Instituts fiir Theo-
logische Zoologie an der
Philosophisch-Theologischen
Hochschule der Kapuziner,
Miinster

Das Verhdltnis von Menschen
und Tieren zeugt oft von einer
MaBlosigkeit des Menschen:
Tiere werden entweder als Ware
oder als Menschenersatz behan-
delt, werden verwdhnt oder ge-
qualt. Dabei hat es Auswirkun-
gen flr das eigene Menschsein,
das Welt- und Gottesbild, wenn
die Tiere in ihrem Denken, Flih-
len und Handeln nicht ange-
messen wertgeschatzt werden
als Mitgeschopfe, fir die der
Mensch eine Verantwortung
trdgt. Rainer Hagencord bringt
philosophische, ethische und
theologische Perspektiven ins
Gesprach, um ein neues Nach-
denken Uber die Welt und
Mitwelt anzustoBen.

Yvonne Cansever
Inhaberin des Restaurants
Wilhelmshéhe Vegan, Dirnau

Anhand einer vielfdltigen und
bunten Kiiche aus aller Welt
stellt Yvonne Cansever in ihrem
Restaurant unter Beweis, dass
eine vegane Erndhrung unkom-
pliziert und vielfaltig ist. nDas
schmeckt ja richtig guts, »Eigent-
lich kann man ja 6fter mal auf
Fleisch verzichten« sind typische
Reaktionen ihrer Gaste, die zum
Probieren kommen. Niemand
muss deshalb gleich zum Vega-
ner werden. Aber sie freut sich,
wenn sie es schaffen kann, dass
weniger und bewusster tierische
Produkte konsumiert werden.

Bildnachweis
© viperago - fotolia.com

Kooperationspartner

Evangelisches Kreisbildungswerk
Goppingen/Geislingen

www.ev-akademie-boll.de
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